Voorgerechten

Broad uut ‘e hulst
Brood uit de klomp met kruidenboter, 
tapenade en roomkaas							€ 6,90

Haffelend fan ‘e Grië*
Runder carpaccio met oude kaas en mosterddressing	          € 10,90

Fan ut Wâd óp mien boa’d*
Duet van gerookte zalm en garnalenkroketjes			€ 10,90

Un kosteleke kômbinasie*
Frisse salade met gemarineerde champignons
en Amelander kruidenkaas							€ 7,80

Kwik, Kwek en.. KWAK*
Frisse salade met gerookte eendenham 
en cranberrycompôte								€ 7,90

*Voorgerechten geserveerd met brood en boter..
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Soepen

Móstersop, fan ‘e möllen
Amelander mosterdsoep met Friese droge worst			€ 5,40

Póddekwastensop, soa’nder puntmutskes
Licht gebonden Bospaddenstoelensoep				€ 5,40

*Beide soepen geserveerd met brood..

Hoofdgerechten vegetarisch

Je kinne kiëze foar groe’nfoer
Shaslick van tofu								€ 15,40

Ut ga’s îs bij ‘e buren altieten groe’ner
Lasagne van diverse paddenstoelen en fetakaas			€ 15,40
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Hoofdgerechten vlees

Un feech uut ‘e pan
Gesauteerde Hollandse Biefstuk geserveerd 
met een Stroganoffsaus							€ 19,20

Kin wel un koë óp!
Gegrilde Ierse Rib-eye (225 gr) 
begeleid door een pepersaus						€ 20,70
                                                               
Dut alles plukt uut ‘e Noa’dgemeentetuun
Gesauteerde Parelhoen geserveerd 
met een cranberrysaus							€ 17,40

Gresietige bargen groeie ut best!
Shaslick van Varkenhaas met gebakken ui, champignons, 
paprika en ananas geserveerd met een kruidenroomsaus	€ 18,70

Wó’dt un wildeboël soa..
Pannetje Amelander wildstoof geserveerd met wilde rijst	€ 17,40
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Al onze hoofdgerechten worden geserveerd 
met roerbakgroenten, verse salade en een aardappelgarnituur. 

Fles (0,5 L.) water bij het eten? €3,50!







Hoofdgerechten vis

Fa’sk fan ‘e fisôslach
Gebakken Zalmfilet geserveerd 
met een bieslookroomsaus							€ 17,40

Un slipperke make
Drie -in roomboter- gebakken Sliptongetjes 
geserveerd met remouladesaus						€ 20,90

Kabbele jâuw ók ewen met?
Gebakken Kabeljauwfilet onder 
een kaas-kruidenkorst met kruidenroomsaus			€ 20,90

Fleizig fiske soa’nder bónken!
Gebakken Meerval met spek, begeleid door 
een saus van grove mosterd						€ 18,20

Allerhanne soa’ten fis în móssels
Hollumer visstoofschotel met diverse soorten vis 
en mosselen geserveerd met wilde rijst				€ 17,40
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Heeft u nog speciale wensen? 
Schroom niet, vragen mag altijd!! 







Desserts

Hearlek witgoëd met un bôlke sukelaad
Duet van witte chocolademousse en boerenchocolade-ijs	€ 6,20

Sukersoët geniëte
Crème brûlée met gesuikerd filodeeg en rood fruit		€ 6,30 

Ègengemaakt ies fan kóffe 
IJs van Tiramisu en lange vingers						€ 6,30

Uut ut Hollumer bos graait
Cranberry parfait met vanille-room					€ 6,30

Oädewievepraat
2 Bolletjes vanille-ijs met slagroom					€ 3,90



Komt u er niet uit? Voor lekkere koffies, likeuren en ijscoupes
kijk op onze koffiekaart die bij u op tafel staat! 
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